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LEZZET KONUSUNDA

ÇOK İYİYİZ!
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Lezzet b�z�m tutkumuzdur. Bu tutkuyu en �y� şek�lde yansıtmak �ç�n her adımda özenle
hareket ed�yoruz. Kuzey Ankara Cater�ng olarak, en taze ve kal�tel� malzemeler� seçerek,
lezzet�n sırrını çözüyoruz. Geleneksel tar�fler�m�z� modern tekn�klerle harmanlayarak,
eşs�z b�r tat deney�m� sunuyoruz. Her b�r yemeğ�m�z� özenle hazırlıyor, lezzet�n doruklarına
çıkmanız �ç�n el�m�zden gelen�n en �y�s�n� yapıyoruz.
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HAKKIMIZDA

KUZEY ANKARA CATERING, Toplu yemek sektöründe müşter� odaklı yaklaşımlar �le
müşter� memnun�yet�n� da�ma ön planda tutar.

kuzeyankarayemek.com

F�rmamız, tecrübel� personel kadrosuyla H�jyen�k ve Güvenl� Gıda üret�m�n� �lke ed�-
nerek, tüm mutfaklarında Kal�te Yönet�m S�stemler�n�n uygulayıcısı ve tak�pç�s� 
olmuştur. Kal�ten�n b�r tesadüf olamayacağı düşünces� �le Kal�tel� Malzeme, sağlıklı
üret�m prosesler�, gıda güvenl�ğ� göz önüne alınarak kurulmuş mutfak alt yapısı,
uzman personel ve şeffaf yönet�m �le toplu yemek h�zmet�n� endüstr�yel yemek
lezzet�nden öteye sunum farkı �le “restoran kal�tes�ne” taşımaktadır.  
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YERİNDE ÜRETİM

F�rmamızın eğ�t�ml� ve deney�ml� personel� tarafından, modern ek�pmanlar
ve tekn�k altyapı h�zmetler� kullanılarak gerçekleşt�r�lmekted�r.

Kend� bünyes�nde yemek üret�m yer� olan ve bu h�zmet� “Yer�nde Üret�m” olarak satın
almak �steyen müşter�ler�m�ze  özel çözümler sunmaktayız.

VİZYONUMUZ

MİSYONUMUZ

Kuzey Cater�ng olarak, Ankara başta olmak üzere Türk�ye genel�nde güven�l�r, lezzetl� ve
h�jyen�k yemek h�zmetler� sunarak, sektörün en çok terc�h ed�len ve en çok tavs�ye ed�len
firması olmayı hedefl�yoruz. Müşter� memnun�yet�n� ve kal�tey� ön planda tutarak, her
organ�zasyonda unutulmaz tatlar ve profesyonel h�zmet anlayışıyla fark yaratmayı
amaçlıyoruz.

Müşter�ler�m�z�n �ht�yaç ve beklent�ler�ne uygun, taze ve sağlıklı malzemelerle hazırlanan
menüler sunmak; özel günlerden kurumsal etk�nl�klere kadar her alanda profesyonel,
dak�k ve güler yüzlü h�zmet sağlamak. Gıda güvenl�ğ�nden tav�z vermeden,
sürdürüleb�l�rl�k ve toplumsal sorumluluk b�l�nc�yle çalışarak sektöre değer katmak
en temel görev�m�zd�r.
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İNSAN KAYNAKLARI 

EĞİTİM

ÜRETİM YERİ

ÜRETİM

SERVİS

Kuzey Ankara Cater�ng’�n başarısının arkasında b�rb�r�ne bağlı b�r ek�p bulunmaktadır.
İş�m�z� sev�yor, özver�yle çalışıyor ve her gün daha �y�s�n� yapmak �ç�n çaba sarfed�yoruz.
Uzman aşçılarımız, deney�ml� ek�p üyeler�m�z ve müşter�ler�m�ze dostane h�zmet sunan
çalışanlarımızla b�rl�kte, b�rl�k olmanın gururunu yaşıyoruz.

Güvenl� gıda üret�m� kal�ten�n korunması ve devamlılığın sağlanması �ç�n uygulanması
gerekenler�, sebep-sonuç �l�şk�s�yle anlatarak, tüm personel�n bu konuda b�l�nçlenmes�n�
sağlamaktır. Bu amaç çerçeves�nde g�da mühend�s� tarafından düzenlenen eğ�t�mlerde,
•Personel sağlık b�lg�s� •Mutfak tem�zl�ğ� ve san�tasyonu •M�krob�yoloj�k r�skler ve önlenmes�
•Mamul depolama ve muhafaza kuralları •Üret�m sırasında uyulması gereken kurallar
•Haşerelerle mücadele •İş sağlığı ve güvenl�ğ� •Üret�m�n çevreye etk�ler� •Çevre koruma
b�l�nc� konularında per�yod�k eğ�t�mler ver�lerek s�steme entegre olmaları sağlanmaktadır.
Personel sağlığı: Personel sağlığından kaynaklanab�lecek r�skler� önlemek amacıyla
üret�m ve d�ğer alanlarda görevl� personel�n portör muayeneler� 3 ayda b�r per�yod�k
olarak yapılmaktadır.

Yemek h�zmet� verd�ğ�m�z �şletmelerdek� serv�s ortamına, gıda güvenl�ğ� sağlanarak
ulaştırılan yemekler�n sunumu en �y� şek�lde yapılarak müşter� memnun�yet� sağlanmaktadır.

Sağlıklı ve kal�tel� b�r üret�m �ç�n, üret�m�n tüm bölümler� İSO 9001:2008, Türk Gıda Kodeks�
ve Türk Gıda Mevzuatına uygun olarak tasarlanmış ve faal�yete geç�r�lm�şt�r. Her bölümde
görevl� personel bu s�stemler�n sürekl�l�ğ�n� sağlayacak görevler�n� yer�ne get�rmekted�rler.

Haftalık hazırlanan yemek menüler�, kalor� ve bes�n değerler� göz önünde bulundurularak
hazırlanmaktadır. Yemekler�n kal�tel� vel ezzet�n�n yanı sıra, bes�nler�n besley�c� özell�kler�n�
kaybetmemes� �ç�n p�ş�rme �şlemler� bu kayıpları en aza �nd�recek yöntemler uygulanarak
gerçekleşt�r�lmekted�r. Üret�m aşamasındak�, depolama şartları, �ş akışı, ürün kal�te kontrolü,
ürün sevk�yat sıcaklıkları g�b� hassas �şlem basamakları tak�p ed�lerek elde ed�len b�lg�ler
kayıt altına alınmaktadır. Üret�m� gerçekleşt�r�len her yemekten şah�t numuneler alınarak
ster�l kaplarda 3 gün süreyle uygun şartlarda saklanmaktadır. Ortaya çıkab�lecek
problemlerde bu numuneler laboratuvara gönder�lerek anal�zler� yaptırılmaktadır.
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KULLANDIĞIMIZ MALZEME VE MARKALAR

Kuzey Ankara Cater�ng olarak, lezzet�n ve kal�ten�n adıyız. Yemeğ�n muhteşem
dünyasında uzun yıllardır faal�yet gösteren b�r markayız. M�safirler�m�ze benzers�z
b�r yemek deney�m� sunarak, damaklarını şenlend�rmey� amaçlıyoruz. B�zler� terc�h
ett�ğ�n�zde, sadece b�r yemek yem�yor, aynı zamanda tatlı b�r anı b�r�kt�r�yorsunuz.

CİNSİ MARKASI

Kırmızı Et Ürünleri Metro Gross

Beyaz Et Ürünleri Lezita

Salça Akfa

Süt ve Süt Ürünleri  Sütaş

Meyve Suyu Yörsan - Meysu

Sıvı Yağlar Yudum

Makarnalar Filiz, Nuh'un Ankara

Bakliyat Yayla

CİNSİ MARKASI

Meyve Sebze Sebze Hali (Günlük)

Baharat Grubu Bağdat - İpekyolu

Kahvaltılık Ürünler Lokman - Seğmen - Sütaş

Temizlik Malzemeleri Öz Rize

Dondurulmuş Ürünler Feast

Pastane Grubu Knorr

Ketçap - Mayonez Calve

Ekmek Yepaş
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ANA YEMEK ÇEŞİTLERİ

Et Döner

Elbasan Tava

Dana Emense

Ç�ftl�k Kebabı

İsl�m Kebabı

Kağıt Kebabı

Karışık Izgara

Mantarlı Et Sote

Orman Kebabı

Patlıcan Kebabı

Tas Kebabı

Rosto Köfte

İzm�r Köfte

Hasanpaşa Köfte

Izgara Köfte

Ekş�l� Köfte

Kadınbudu Köfte

Sebzel� Köfte

Terb�yel� Köfte

Bahçıvan Kebap

Et Sote



Elbasan Tava

Tavuk Döner

Mantarlı Tavuk Sote

Sebzel� Tavuk Sote

Tavuk P�rzola

Tavuk Çöp Ş�ş

Fırında Tavuk Baget

Tavuk Haşlama

P�l�ç Ş�n�tzel

P�l�ç Cordon Blue

P�l�ç Buğulama

Arnavut C�ğer� 

M�nt� Tavuk

Fırında Soslu Tavuk But

Kör�l� Tavuk

Tavuk Pane

Tavuk Kavurma

P�l�ç Topkapı

ANA YEMEK ÇEŞİTLERİ
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SEBZE VE BAKLİYAT YEMEKLERİ

Etl� Fasulye

Etl� B�ber Dolması

Etl� Güveç

Etl� Bezelye

Etl� Kuru Fasulye

Etl� Nohut

Etl� Patates

Fırında Etl� Türlü

Etl� Yaprak Sarması

Patlıcan Musakka

Karnıyarık

Fırında Patates Oturtma

Etl� Karışık Dolma

Ispanak Graten

Kıymalı Ispanak

Yumurtalı Ispanak

Kıymalı Taze Sem�zotu

Karışık Kızartma

Zeyt�nyağlı Barbunya P�lak�

Fasulye P�yaz

Etl� Mantı
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ÇORBALAR

Kaşarlı Domates Çorbası

Kremalı Domates Çorbası

Tavuklu P�r�nç Çorbası

Köy Çorbası

Soğuk Ayran Çorbası

Düğün Çorbası

Toyga Çorbası

Süzme Merc�mek Çorbası

Ezogel�n Çorbası

Tarhana Çorbası

Yayla Çorbası

Tel Şehr�ye Çorbası

Çerkez Çorbası

Kremalı Sebze Çorbası

Kremalı Mantar Çorbası

Kremalı Mısır Çorbası

Terb�yel� Şehr�ye Çorbası

Er�ştel� Yeş�l Merc�mek Çorbası

Saray Çorbası

Çeşm�n�gar Çorbası

Kervan Çorbası
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YARDIMCI YEMEKLER

Şehr�yel� P�r�nç P�lavı

Mısırlı P�lav

İç P�lavı

Sebzel� P�lav

Bulgur P�lavı

Meyhane P�lavı

Domatesl� P�r�nç P�lavı

Etl� P�lav

Merc�mekl� Bulgur P�lavı

Şehr�ye P�lavı

Salçalı Makarna

Bolenez Soslu Makarna

Fırın Makarna

Makarna Salatası

Kıymalı Makarna

Sebzel� Makarna

Napol�ten Soslu Makarna

Peyn�rl� Makarna

Su Böreğ�

Teps� Böreğ�

S�gara Böreğ�

Ç�n Böreğ�

Gül Böreğ�

Talaş Böreğ�

Peynrl� Kol Böreğ�

Patatesl� Kol Böreğ�

Cev�zl� Er�şte

Şakşuka

Patates Kızartması
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TAMAMLAYICI ÇEŞİTLER

Yeş�l Salata

Çoban Salata

Mevs�m Salata

Meyve Salatası

Patates Salatası

Söğüş Salatası

Karışık turşu

Aşure

Baklava

Burma Kadayıf

Halka Tatlısı

Şekerpare Tatlısı

Kemalpaşa Tatlısı

Tulumba Tatlısı

Revan�

Lokma Tatlısı

İrm�k Helvası

Keşkül

Sütlaç

Pud�ng

Supangle

Sakızlı Muhalleb�

Ayva Tatlısı

Komposto Çeş�tler�

Yoğurt

Cacık

Ayran

Meyve Suyu

Kola

Mevs�m Meyveler�
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ÖRNEK MENÜLER



BELGELERİMİZ
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